
先付二品
ズワイガニの玉地蒸し
法蓮草と小松菜の利休浸し

前菜
旬菜 七点盛
 
お造り
鮪　鯛　勘八
牡丹海老　妻一色

焼き物
銀鱈西京焼き　温野菜

煮物
海老芋　烏賊つみれ　冬大根
梅麩　青味　きのこ餡掛け

小鍋
和牛ステーキ 彩り野菜 和風ソース

船内揚げたて天ぷら

酢の物 
河豚タタキ　薬味　ポン酢

食事
根菜とひじきの炊き込み御飯　香の物
饂飩　薬味
 
水菓子 季節の果物

先付二品
ズワイガニの玉地蒸し
法蓮草と小松菜の利休浸し

前菜
旬菜 七点盛
 
お造り
鮪　鯛　勘八
牡丹海老　妻一色

焼き物
銀鱈西京焼き　温野菜

煮物
海老芋　烏賊つみれ　冬大根
梅麩　青味　きのこ餡掛け

小鍋
和牛ステーキ 彩り野菜 和風ソース

船内揚げたて天ぷら

食事
根菜とひじきの炊き込み御飯　香の物
饂飩　薬味
 
水菓子 季節の果物

先付二品
ズワイガニの玉地蒸し
法蓮草と小松菜の利休浸し

前菜
旬菜 七点盛
 
お造り
鮪　鯛　勘八 妻一色

焼き物
銀鱈西京焼き　温野菜

煮物
海老芋　烏賊つみれ　冬大根
梅麩　青味　きのこ餡掛け

小鍋
陶板すき焼き

船内揚げたて天ぷら

食事
根菜とひじきの炊き込み御飯　香の物
饂飩　薬味
 
水菓子 季節の果物

先付二品
ズワイガニの玉地蒸し
法蓮草と小松菜の利休浸し

前菜
旬菜 五点盛
 
お造り
鮪　鯛　勘八 妻一色

煮物
海老芋　烏賊つみれ　冬大根
梅麩　青味　きのこ餡掛け

小鍋
陶板すき焼き

船内揚げたて天ぷら

食事
根菜とひじきの炊き込み御飯　香の物
饂飩　薬味
 
甘味　わらび餅

寿御膳
　　　　19,800円

はるみや御膳
　　　　　　16,500円

かちどき御膳
　　　　　　14,300円

ふりそで御膳
　　　　　12,000円
（貸切ご利用時　11,000円）

冬のお献立

※仕入状況等により内容を変更させていただくことがございます。予めご了承くださいませ


